
Somos uma empresa vinícola familiar portuguesa criada em

1998 apenas para exportar para o Reino Unido.

O Eng.º José Neiva Correia é o proprietário e enólogo-chefe, criando vinhos desde 1974.

Possuímos 250 hectares de vinha certificada para uma agricultura sustentável, sem irrigação.

Hoje, exportamos mais de 99% das mais de 10 milhões de garrafas que produzimos para mais 
de 50 países.

Os nossos vinhos são adequados para consumidores vegetarianos e veganos.

O nosso objetivo é “CRIAR OS VINHOS QUE AS PESSOAS AMAM PARTILHAR!”

Possuímos a CERTIFICAÇÃO DE SUSTENTABILIDADE 2024/2027.

Trabalhamos sob a Certificação BRCGS de Qualidade 2025/2026 - grau AA.

Desde 2010, já conquistámos mais de 6717 prémios, medalhas e troféus.

Fomos a 2ª Vinícola Mais Premiada do Mundo em 2024 (GWMR):

O vinho mais premiado do mundo em 2024 (GWMR) foi o nosso ESCADA Reserva tinto.

Os nossos vinhos atingiram 15 vezes a lista dos 100 TOP BEST BUY

OF THE YEAR da Wine Enthusiast, entre os quais o nosso VEGA que 

ficou em 1º lugar, pela primeira vez para os vinhos portugueses.

SAÚDE E BONS VINHOS!

José Neiva Correia - Owner and Master Winemaker

DFJ VINHOS, S.A.
Quinta da Fonte Bela, 2070-681 Vila Chã de Ourique – PORTUGAL - 39º 15' 31'' N . 8º 73' 35'' O

T: +351 243 704701 / F: +351 243 704706 /  / infowww.dfjvinhos.com @dfjvinhos.com

QUINTA DA FONTE BELA - A Catedral do vinho

Situada a 80 km a norte do centro de Lisboa, é uma quinta centenária, cujos edifícios 

respeitam a "arquitetura do ferro fundido" de finais do século XIX, projetada pelos 

engenheiros de Eiffel. Também chamada de Catedral do Vinho, alberga a sede da DFJ, o 

centro de vinificação, a linha de engarrafamento, o armazém, a adega com capacidade para 

13,5 milhões de litros, a cave de barricas, a tanoaria, o laboratório, a sala de visitas e uma 

vinha de 50 hectares com agricultura sustentável e sem irrigação

QUINTA DE PORTO FRANCO - o terroir e o homem

Berço de José Neiva Correia, é uma quinta centenária, a 60 km a norte do centro de Lisboa, 

com 80 ha de vinhas cultivadas em agricultura sustentável sem regadio, centro de vinificação 

e cubas de armazenagem com capacidade para 3 milhões de litros.

http://www.dfjvinhos.com/
mailto:luis.gouveia@dfjvinhos.com


CREATING THE WINES THAT PEOPLE LOVE TO SHARECREATING THE WINES THAT PEOPLE LOVE TO SHARE

SEGUNDA VINÍCOLA
MAIS PREMIADA
NO MUNDO EM 2024
‘GLOBAL WINE MEDALS REPORT (GWMR)’

MAIS PREMIADA DO MUNDO em:
  ˜Medalhas GRANDE OURO
 ˜Medalhas OURO
  ˜VINHOS BRANCOS
 ˜VINHOS ROSÉS

SEGUNDA MAIS PREMIADA em:
 ˜VINHOS TINTOS

MAIS PREMIADA DE PORTUGAL

O VINHO MAIS PREMIADO 
DO MUNDO EM 2024

CRIANDO OS VINHOS QUE AS PESSOAS AMAM PARTILHAR!

ESCADA
RESERVA

GRAND’ARTE
TINTO 22

VINHO REGIONAL LISBOA
ALICANTE BOUSCHET

13% | BARRICA 3 MESES

PORTADA
WINEMAKERS SELECTION

TINTO 21 | 12,5% alc.
CASTELÃO 25%
CALADOC 25%

SHIRAZ 20%
TINTA RORIZ 15%

 TOURIGA NACIONAL 5%
AL. BOUSCHET 5%

CABERNET SAUVIGNON 5%
 

+28

+18

Estágio
Estágio de 3 meses em barricas de 225Lt de Carvalho Francês de 

Allier da Seguin Moreau. Depois de engarrafado o vinho estagia 

pelo menos 3 meses em garrafa.

Notas de prova
Retinto, quase negro, brilhante, de intenso aroma a frutos 

silvestres maduros. Potente, muito encorpado e estruturado, mas 

macio, aveludado, combinando bem a fruta madura com a 

madeira do estágio de 3 meses. Saboroso, elegante, com 

especiarias e frutos secos,  complexidade, longo, intenso e 

persistente final.

Como Servir
Um prazer como aperitivo, excelente com petiscos, tapas 

ou qualquer refeição de carnes vermelhas. Óptimo com 

carnes ou peixes grelhados como salmão e bacalhau. 

Risotos, paellas, massas, pizzas, pratos vegetarianos, 

com caril e queijos secos. Recomendamos que se sirva á 

temperatura de 14 -18º C.
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