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Notas de prova

Oferecendo desde logo uma intensa cor rubi, este vinho emerge cheio de personalidade e sabor.
O seu paladar denota a importancia da fruta deliciosa e madura, contendo ainda indubitav eis
aromas a frutos silvestres e uma ligeirissima nota a cassis. O seu estilo € o de um vinho suave,
mas encorpado e com uma estrutura firme e um final de prova persistente.

Como servir
Excelente como acompanhamento de qualquer prato bem condimentado, como carnes, pratos a
base de queijo, pasta, etc, mas em nada perde a sua qualidade se servido por si s6.

Método de fermentacao

Método classico de fermentagdo com desengace e contacto pelicular pré fermentativo seguido de aplicagao de lev eduras
secas activas. Fermentagao a 30°C nos primeiros 2/3, e baixando para 20°C durante o ultimo 1/3. Durante todo o processo
fermentativo séo feitas 2 remontagens diarias utilizando em cada uma delas metade do volume contido na cuba. Apds a
fermentagao alcodlica € mergulhada a manta durante 30 dias, durante os quais se procede a extracgao dos taninos suaves,
a fermentagdo malolactica e estabilizagdo natural do vinho.

Estagio
Estagio de 3 meses em barricas de 225Lt de Carvalho Americano, Francés de Allier e Portugués. Minimo de 3 meses em
garrafa apds engarraf amento.
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