
Alta Corte 2006

Ficha Técnica

Geral

Data de Colheita
2006

País
Portugal

Terroir
Quinta de Porto Franco

Região
Lisboa

Castas

Tinta Roriz
Caladoc

Enologo
José Neiv a Correia

Notas de prova
De cor granada, contém aromas aliciantes, um bom corpo e um paladar intenso, av eludado e
persistente. De entre os muitos e v ariados sabores encontramos f igos, cerejas e damasco,
env olv idos discretamente por baunilha, prov eniente da madeira de carv alho onde estagiou.

Como servir
Excelente sozinho ou com qualquer prato bem condimentado.

Método de fermentação
Método clássico de f ermentação com desengace e contacto pelicular pré f ermentativ o seguido de aplicação de lev eduras
secas activ as. Fermentação a 30ºC nos primeiros 2/3, e baixando para 20ºC durante o último 1/3. Durante todo o processo
f ermentativ o são f eitas 2 remontagens diárias utilizando em cada uma delas metade do v olume contido na cuba.

Estágio
Estágio de 3 meses em barricas nov as de carv alho americano, f rancês e português. Mínimo de 3 meses em garraf a após
engarraf amento.

Cor
Tinto

E-mail Geral: info@dfjvinhos.com
url: www.dfjvinhos.com
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