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Notas de prova

De cor granada, contém aromas aliciantes, um bom corpo e um paladar intenso, av eludado e
persistente. De entre os muitos e variados sabores encontramos figos, cerejas e damasco,
envolvidos discretamente por baunilha, prov eniente da madeira de carvalho onde estagiou.

Como servir

Excelente sozinho ou com qualquer prato bem condimentado.

Método de fermentacao

Geral

Método classico de fermentagdo com desengace e contacto pelicular pré fermentativo seguido de aplicagao de lev eduras
secas activas. Fermentagao a 30°C nos primeiros 2/3, e baixando para 20°C durante o ultimo 1/3. Durante todo o processo
fermentativo séo feitas 2 remontagens diarias utilizando em cada uma delas metade do volume contido na cuba.

Estagio

Estagio de 3 meses em barricas novas de carvalho americano, francés e portugués. Minimo de 3 meses em garrafa apods

engarrafamento.
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