
Quinta do Rocio 2006

Ficha Técnica

Geral

Data de Colheita
2006

País
Portugal

Terroir
Quinta do Rocio Para saber mais sobre a Quinta do Rocio siga o link:

Região
Lisboa

Castas

Touriga Nacional
Shiraz
Merlot
Grenache

Enologo
José Neiv a Correia e Lisete Lucas

Notas de prova
Um grande v inho, exclusiv o, para ocasiões especiais.

Como servir
Excelente por si só, e como acompanhante de carnes v ermelhas e carne de caça.

Método de fermentação
Método clássico de f ermentação. Fermentação a 28ºC. Durante todo o processo f ermentativ o são f eitas 2 remontagens
diárias utilizando em cada uma delas metade do v olume contido na cuba. Após a f ermentação alcoólica é mergulhada a
manta durante 30 dias, durante os quais se procede à extracção dos taninos suav es, à f ermentação maloláctica e
estabilização natural do v inho.

Estágio
Estágio de 9 meses em barricas de 225Lt de Carv alho Francês de Allier grão f ino da Seguin Moreau. Estágio de 12 meses
em garraf a após o engarraf amento.

Cor
Tinto

E-mail Geral: info@dfjvinhos.com
url: www.dfjvinhos.com

Quinta da Fonte Bela
2070-681 Vila Chã de Ourique - Portugal

Telefone: +351 243 704 701/5
Fax: +351 243 704 706


