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Notas de prova
Muito aromatico, frutado, rico, com uma éptima acidez que lhe confere uma frescura excelente e
um final de prova muito agradav el e persistente.

Como servir
Nao muito gelado é um perfeito aperitivo, combinando ainda com queijos frescos, frutos do mar e todos os pratos de peixe.

Método de fermentacao
Desengace, maceragéo pelicular e prensagem. O mosto é arrefecido a 15°C e é filtrado a vacuo com perlites. A
fermentacéo é feita com leveduras secas activas, sendo a temperatura controlada entre 16°C e 18°C.

Estagio
Este vinho estagia no minimo 1 més em garrafa apds o engarrafamento.
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